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Az ertekek a multbhol a jovonek szolnak

Az Orszaggyiilés a 2012. aprilis 2-i iilésén fogadta el a nemzeti értékekrdl és hungarikumokrol sz6l6 2012. évi XXX. sz. torvényt. Célja
az orszagos és helyi értékek szambavétele és védelmének biztositasa.

A jogszabaly az onkormanyzatoknak lehetdségként ajanlotta a he-
lyi értéktarak létrehozasat. A Telepiilési Ertéktarak létrehozasat és
miikodtetését a 114/2013. (IV. 16.) Korm. rendelet ,a magyar nem-
zeti értékek és a hungarikumok gondozasarol” sz6l6é jogszabaly
szabalyozza.

A kiilonbozo értéktarakban azokat az elemeket gyiijtik, melyek a
magyarsagra jellemzo szellemi, anyagi, természeti vagy k6zosségi
értékkel rendelkeznek. Innen lépcsozetesen keriilhetnek egyre fel-
jebb a kivalasztott elemek. A telepiilési értéktarbol a megyei érték-
tarba, onnan a nemzeti értéktarba. Az értéktarak csicsan a Hun-
garikumok listaja szerepel, amelybe olyan elemek keriilhetnek be,
amelyek rank, magyarokra jellemzéek, és a kiilfoldieknek a magya-
rokat juttatjak eszébe.

Annak eldontése, hogy mi keriil az egyes értéktarakba, az adott ér-
téktar bizottsaganak a feladata.

A Matészalkai Telepiilési Ertéktar Bizottsag 2014-ben alakult. A bi-
zottsag tagjai: Toth Béla - elnok, Dr. Cservenyak Laszl6 - bizottsagi
tag, Dr. Stonawski Tamas - bizottsagi tag.

A Matészalkai Telepiilési Ertéktar bovitésére barki javaslatot tehet a
kovetkezo kategoriakban:

- agrar- és élelmiszergazdasag,
- egészség és életmad,

- épitett kdrnyezet,

- ipari és miiszaki megoldasok,
- kulturalis orokség,

- sport,

- természeti kdrnyezet,

- turizmus és vendéglatas.

A javaslattétel a torvényben foglalt dokumentum 1. szamu mellék-
letével tehet6 meg, melyet Matészalka varos polgarmesterének ci-
mezve kell elkiildeni elektronikus uton a polgarmester@mateszal-
ka.hu vagy postai Giton a 4700 Matészalka, Hosok tere 9. cimre.

A melléklet letolthet6 Matészalka Varos vagy a Képes Géza Varosi
Konyvtar honlapjarol.

A helyi értékekrol részletesebben a Képes Géza Varosi Konyvtar
honlapjan olvashatnak.

Megyei vetelkedok Mateszalkan

Két megmeérettetést rendezett Matészalkan a Magyar Voroskereszt Szabolcs-Szatmar-Bereg Varmegyei Szervezete.

- Az els6segélynyujtas, valamint a csecsemo és kisdedgondozas te-
— riiletén mérhették ossze tudasukat altalanos és kozépiskolas fia-
talok, valamint felnéttek. A legjobbak az orszagos dontében — az
elsésegélynyujtasban jeleskedok Szolnokon, a csecsemé és kis-
dedgondozok Nyiregyhazan - képviselik a varmegyét nyar elején.
18 csapat indult az els6segélynyujté versenyen, akik 9 allomason
bizonyitottak elméleti és gyakorlati tudasukat. A csecsemo és kis-
dedgondozok 7 csapatban versenyeztek és 7 allomason szamoltak
be tudasukrol.
Afelkésziilés soran megszerzett elméleti és gyakorlati tudas maga-
biztossagot ad a résztvevoknek, ha segiteniiik kell, de a vetélkedo
nem titkot célja a palyaorientacio is.
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Bajnokcsapat - hibatlan merleggel

. Befejez6dott a Hajdu-Bihar varmegyében szervezett 2022-
2023. évi U9-es futsalbajnoksag.
A Matészalkai MTK U9-es csapata hétrol hétre nyerte
a meccseket, és az utolso forduloban sem tudott hibazni.

lllak Adrian és tehetséges jatékosai a Bozsik-program kiizdelmei mellett
két hetente Hajdu-Bihar varmegyébe utaztak, ahol 16 mérkézést jatszottak
le veretleniil. Ezeken a talalkozokon 139 rigott és 12 kapott golos mérleg-
gel zartak. A bajnoksag golkiralya egyesiiletiink jatékosa, Kovacs Huba lett

49 gdllal.
Hazi gollovalista:
1. Kovacs Huba (49 gol)

2. K&lmandi Benjamin, Téth-Fehér Milan, Jeney Akos (14 gdl)
3. Tordk Zente, Kirvai Kolos (13 gol)
4. Pet6 Misa, Jager Szofi, Téth-Madar Daniel (5 gol)

5. Fejér Balazs (4 gdl)
6. Toth Stefan (2 gdl)

Gratulalunk az egész csapatnak!
Koszonijiik, hogy a sziilok minden forduloban lelkesen szurkoltak!

Hajra MMTK! /T.T.A./

Aranycsapat-relikviak Mateszalkan

1953-ban épp majus 17-én gybzte le 3—0-ra a magyar labdarugo-valo-
gatott Olaszorszagot az Uj rémai Olimpiai Stadion megnyitéjan, s ezzel
megnyerte az 1948-1953-as Eurdpa kupat. A tarlatot, amely az ,Arany
pillanatok” nevet kapta, a Puskas Intézet hivta életre azzal a céllal, hogy
a magyar futball, illetve az Aranycsapat torténelmének relikviait, kupait,
érmeit, emléktargyait 6sszegydjtse, rendszerezze, és bemutassa a lab-
dartigas kedvelGinek. A kiallitast a Szatmari Muzeumban egy hoénapig
tekinthetik meg az érdekl&dok.

. A vilag szamos nagyvarosa utan majus 17-t6l Matészalkan is megtekinthet6 az Aranycsapat relikviait bemutato kiallitas.
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macaronnak a receptjét osztotta meg veliink, amely a csalad kedvence. Nem tud annyit

P Q ’ F6zni és siitni 6rom. De a legnagyobb boldogsag, amikor szeretteink elismeréen
W JM f méltatjak munkank eredményét. Olvasonk, Szaboné Papp Annamaria annak a

MACARON (olasz recept)
Hozzavalok:

Masszahoz:
180 g mandulaliszt

180 g porcukor
559 tojasfeherje
iruphoz:

?% : kristalycukor
asmlviz
55 g tojasfeherje
ételszinezék .
(tetszés szerint)

késziteni ebbdl a fenséges finomsaghdl, hogy el ne fogyna.

A massza elkészitése: A dardlt, atszitalt mandulaliszt-
hez adom a porcukrot, majd tobbszor 6sszeszitdlom a
keveréket. A tojasfehérjét felverjiik, a cukros mandula-
liszthez adjuk, és 6sszekeverjiik. Akkor j6 a keverék, ha
lavaszer(en folyik le a spatularol.

A szirup elkészitése: A kristalycukrot a vizbe tessziik, és
121 fokig melegitjik (maghémérével mérhetjiik). Kéz-
ben a (masik adag) tojasfehérjét kemény habba verjiik.
Ha a szirup eléri a 121 fokot, lassan a felvert habba &nt-
jiik, és tovabbhabositjuk. Hozzaadjuk az ételszinezéket.
Ha kész a hab, egy kisebb mennyiséget beleforgatunk
a mandulalisztes masszaba. El6szor egy kicsit fellazit-
juk a ragacsos stir( keveréket. Ezutan a tébbi habot is a
masszahoz adjuk.

Siités: Teflonlapra nyomézsakkal kinyomjuk a kdroket.
(Kisebbek legyenek, mint amekkorakat szeretnénk, mert
szétteriilnek.) Pihentetjiik, hogy ,bérosddjenek”. (Az uj-
junkhoz ne ragadjon a massza.) Elémelegitett stitében
155 fokon 16 percig légkeveréses funkcidval siitjik. Ha
elkésziilt, vegyiik ki a siitébdl, és varjunk néhany percet,
hogy kdnnyen eltavolithaté legyen a siitélaprol.

Az elkésziilt macaronokat izlés szerinti krémmel (csokis,
epres, citromos stb.) toltjiik.




